
九州限定

いそのさわ 25度 光武酒造場 25度 壱岐の蔵酒造 25度 壱岐の華 25度 玄海酒造 25度

720ｍｌ 900ｍｌ 720ｍｌ 720ｍｌ 720ｍｌ

（税抜価格） （税抜価格） （税抜価格） （税抜価格） （税抜価格）

1 2 3 4 5

老松酒造 25度 房の露 25度 明石酒造 25度 京屋酒造 25度 京屋酒造 25度

900ｍｌ 720ｍｌ 720ｍｌ 720ｍｌ 1800ｍｌ

（税抜価格） （税抜価格） （税抜価格） （税抜価格） （税抜価格）

6 7 8 9 10

寿海酒造 30度 寿海酒造 30度 高千穂酒造 20度 高千穂酒造 20度 大山甚七商店 25度

720ｍｌ 720ｍｌ 900ｍｌ 1800ｍｌ 900ｍｌ

（税抜価格） （税抜価格） （税抜価格） （税抜価格） （税抜価格）

11 12 13 14 15

大山甚七商店 25度 大山甚七商店 25度 大山甚七商店 25度 オガタマ酒造 25度 オガタマ酒造 25度

1800ｍｌ 900ｍｌ 1800ｍｌ 720ｍｌ 1800ｍｌ

（税抜価格） （税抜価格） （税抜価格） （税抜価格） （税抜価格）

16 17 18 19 20

南薩摩産さつま芋を使用し和甕で丁寧
に仕込みました。かめ壺仕込ならでは
の豊かな香りと味わいが特長

南薩摩産さつま芋を使用し和甕で丁寧
に仕込みました。かめ壺仕込ならでは
の豊かな香りと味わいが特長

黒麹仕込み木桶蒸留、甕仕込みの本格
焼酎です。力強い芋の甘みを引き出し
た芳醇の逸品です。

黒麹仕込み木桶蒸留、甕仕込みの本格
焼酎です。力強い芋の甘みを引き出し
た芳醇の逸品です。

3,047円1,524円1,724円

1,048円1,400円1,400円1,100円1,480円

2,200円1,100円1,500円1,171円1,110円

原料の大麦をこがすことにより芳ばし
さと甘みを引き出した麦焼酎。「へん
こつ」とは曲がった事が大嫌いな頑固
者という意味です。

もろみの段階から低温で発酵、熟成さ
せ、香りとうまみを抽出させました。
麹には昔ながらの白麹を使い、臭みの
ない焼酎に仕上げました。

宮崎内限定商品。宮崎えびの市の「金
松法然」をモチーフにした商品です。
無濾過、甕貯蔵の深みのある味わいに
なっています。

弊社は創業より「大甕」による仕込み
を継承しております。宮崎紅寿芋を原
料に使用、黒麹仕込みのコクのある味
わいが特徴です。

弊社は創業より「大甕」による仕込み
を継承しております。宮崎紅寿芋を原
料に使用、黒麹仕込みのコクのある味
わいが特徴です。

豊後偏骨屋 くまモン　 一願坊主 飫肥杉の郷 飫肥杉の郷

924円1,900円

南薩摩産「紅はるか」を使用しかめ壺
で丁寧に仕込みました。甘く華やかな
香りと黄麹の繊細かつ芳醇な味わいが
特長

紅色宮ヶ浜黄麹 宮ヶ浜 宮ヶ浜 薩摩郷中 薩摩郷中

露々 紅色宮ヶ浜黄麹

黄金千貫を白麴仕込み、更に二次仕込
時(ネオマイセル黄麹）を加えることで
香りが引き立ち豊かな旨みを持つ焼酎
に仕上がります。

赤芋(宮崎紅)を白麴仕込み、更に二次仕
込時(ネオマイセル黄麹）を加えること
で芳醇な香りと円やかな味わいを持つ
焼酎に仕上がります。

低温発酵・低圧蒸留を行い、米ならで
はのまろやかな旨味を一露一露に注ぎ
込んだ杜氏の自信作です

低温発酵・低圧蒸留を行い、米ならで
はのまろやかな旨味を一露一露に注ぎ
込んだ杜氏の自信作です

南薩摩産「紅はるか」を使用しかめ壺
で丁寧に仕込みました。甘く華やかな
香りと黄麹の繊細かつ芳醇な味わいが
特長

1,020円1,423円767円1,500円1,500円

中洲 綾紫　魔界への誘い 全麹仕込み　猿岩ボトル 海鴉　（ウミガラス） 鶴亀触鯛

焙煎した麦を常圧蒸留した香ばしい焼
酎と、樽の中で長期熟成させた麦焼酎
をブレンドしました。華やかな香りと
奥深い味わいが特徴

希少性の高い綾紫を使用した九州限定
商品です。赤ワインのような優雅な香
りが特徴。スッキリとした口当たり。

壱岐島内限定！全麹仕込み6年古酒の麦
焼酎です。米麹の旨みはそのままに、
ふくよかな味わいと麹の香りが絶妙に
調和しています。

大麦の香りを米麹の甘さでくるみ、木
樽の風情で仕上げた粋で艶のある樫樽
５年熟成焼酎。

蒸留で香味の優れている部分を採り、
タンクで貯蔵熟成させた本格焼酎。島
内限定品（壱岐市立一支国博物館オー
プン記念商品）箱入

海優 岬物語 露々



小正醸造 25度 小正醸造 25度 さつま無双 25度 さつま無双 25度 白金酒造 25度

900ｍｌ 1800ｍｌ 900ｍｌ 1800ｍｌ 900ｍｌ

（税抜価格） （税抜価格） （税抜価格） （税抜価格） （税抜価格）

21 22 23 24 25

白金酒造 25度 大海酒造 25度 大海酒造 25度 田崎酒造 25度 田崎酒造 25度

1800ｍｌ 900ｍｌ 1800ｍｌ 720ｍｌ 1800ｍｌ

（税抜価格） （税抜価格） （税抜価格） （税抜価格） （税抜価格）

26 27 28 29 30

種子島酒造 25度 種子島酒造 25度 西酒造 25度 西酒造 25度 東酒造 25度

900ｍｌ 1800ｍｌ 900ｍｌ 1800ｍｌ 720ｍｌ

（税抜価格） （税抜価格） （税抜価格） （税抜価格） （税抜価格）

31 32 33 34 35

東酒造 25度 日當山醸造 25度 丸西酒造 25度 丸西酒造 25度 山元酒造 25度

1800ｍｌ 1800ｍｌ 1800ｍｌ 900ｍｌ 720ｍｌ

（税抜価格） （税抜価格） （税抜価格） （税抜価格） （税抜価格）

36 37 38 39 40

山元酒造 25度 山元酒造 25度 奄美大島開運酒造 30度

1800ｍｌ 900ｍｌ 500ｍｌ

（税抜価格） （税抜価格） （税抜価格）

41 4 42 43

0120-725-625

お問い合わせ・ご注文は

1本からでもお届け致します。※別途送料がかかります。

1800mlは6本単位で送料当社負担

720ml、900ml、500mlは12本単位で送料当社負担山元酒造の農業法人「焼酎ファーム」
で栽培したシルクスイートを使用。口
に含んだ瞬間に広がる華やかな香りと
爽やかな甘みが特長

産さつま芋（黄金千貫）で丹念に仕込
んだ本格芋焼酎の長期貯蔵熟成古酒
と、シェリー樽で長期熟成した芋貯蔵
酒をブレンド

原料の黒糖は奄美宇検村産、3年以上熟
成させた長期貯蔵タイプ。

2,300円 1,500円 1,400円

2,600円 1,724円 1,724円 1,000円 1,143円

吉之助 維新の煌 うかれけんむん

西郷庵 勝栗 黒蔵壹 黒蔵壹 かごっま自慢川内大綱

西郷隆盛公の子孫で陶芸家として現代
の名工にも選ばれた西郷隆文氏とのコ
ラボレーション。独自の追麹製法によ
る本格芋焼酎です。

勝栗は鹿児島県姶良郡湧水町栗野地区
で旧栗野町の村おこし推奨品として販
売されている地域限定の焼酎です。

百年を越える丸西酒造『蔵で1番』にな
りたい思いを込め、鹿児島限定発売に
てご提供。伝統の造りを守り続け、芋
を感じる味わい。

百年を越える丸西酒造『蔵で1番』にな
りたい思いを込め、鹿児島限定発売に
てご提供。伝統の造りを守り続け、芋
を感じる味わい。

「河内黒麹ゴールド菌」を使用した、
甘みのある深い味わいを持ちながら、
キレの良い味が特徴です。

種子島自社農園栽培の白豊芋を使用。
希少な国産「和甕壺」で仕込みまし
た。白麹造りのスッキリ感と、芋の旨
味を楽しめる逸品。

種子島自社農園栽培の白豊芋を使用。
希少な国産「和甕壺」で仕込みまし
た。白麹造りのスッキリ感と、芋の旨
味を楽しめる逸品。

西酒造唯一の鹿児島限定商品です。軽
やかでふくらみのある香りとキレの良
い飲み口が特徴です。

西酒造唯一の鹿児島限定商品です。軽
やかでふくらみのある香りとキレの良
い飲み口が特徴です。

西郷隆盛公の子孫で陶芸家として現代
の名工にも選ばれた西郷隆文氏とのコ
ラボレーション。独自の追麹製法によ
る本格芋焼酎です。

1,110円 2,100円 924円 1,714円 1,450円

島内金兵衛 島内金兵衛 誉蔵 誉蔵 西郷庵

地元の農家の方々のご協力の基、米は
姶良米・芋は鹿児島産を使用した、地
元密着型の地元オンリー焼酎。外初出
荷。

「佐多岬」は本土最南端南大隅地区で
主に販売されている焼酎です。地域に
根ざした芋の風味豊かな味わい。

「佐多岬」は本土最南端南大隅地区で
主に販売されている焼酎です。地域に
根ざした芋の風味豊かな味わい。

（鹿児島限定）鹿児島産芋を使用し荒
濾過仕上げで深みとコクの旨味が味わ
えます。

（鹿児島限定）鹿児島産芋を使用し荒
濾過仕上げで深みとコクの旨味が味わ
えます。

1,724円 950円 1,724円 1,095円 2,095円

1,000円 2,000円 1,060円 1,850円 924円

限定焼酎2018 地 元 で し か 手 に 入 ら ん ！ 焼 酎 集 め ま し た ！

薩摩屋敷 薩摩屋敷 たにやま たにやま 姶良市

契約農家栽培の鹿児島産「黄金千貫」
を用い、黄麹で醸しました。しっかり
とした芋の味わい、スッキリとした後
味が特徴。

契約農家栽培の鹿児島産「黄金千貫」
を用い、黄麹で醸しました。しっかり
とした芋の味わい、スッキリとした後
味が特徴。

黒麹焼酎の甘み・コク・キレのバラン
スが良く、まろやかな旨さの薩摩焼酎
です。

黒麹焼酎の甘み・コク・キレのバラン
スが良く、まろやかな旨さの薩摩焼酎
です。

地元の農家の方々のご協力の基、米は
姶良米・芋は鹿児島産を使用した、地
元密着型の地元オンリー焼酎。外初出
荷。

姶良市 佐多岬 佐多岬 薩摩路をゆく 薩摩路をゆく


